


Martini Riserva Ambrato 6 cl 5.50

Martini Riserva Rubino 6 cl 5.50

Ricard 3 cl 4.50

Campari 6 cl 4.50

APERITIVOS 

25 cl 50 cl

Licorne Elsass  4.30  8.40

Licorne Slash IPA 4.30 8.40

Erdinger Weissbier 4.30 8.40

Bière de saison  4.40 8.50

Picon 4.80  8.80

CERVEZAS

Copa 75 cl

Moscato d’Asti DOGG 7.00 41.00 
Ligeramente dulce, frutas exóticas, burbujas finas 

Prosecco Brut Le Dolci Colline 7.00 41.00 
Burbujas finas, frutas exóticas 

Champagne Veuve Cliquot Brut  85.00 
Burbujas finas, seco, afrutado

ESPUMOSOS

MULES
Moscow, London, Mexican  15cl 9.50

GIN TONIC
Tanqueray  4cl 9.50

Tanqueray, Blackcurrent Royale  4cl 9.50

 Hendricks  4cl 10.90

SOURS
Amaretto  10.50 

Italicus  11.50  
Rose & Cacao 

CLÁSICOS
Negroni 11.00  
Campari, Martini Riserva Rubino, Gin Tanqueray

Americano  7.50 
Campari, Martini Riserva Rubino, San Pellegrino  

Limone    10.90 
Limoncello, Gin Tanqueray, Citron  

Rossini   9.50 
Prosecco, Jus de fraise, Menthe 

Bellini  9.50 
Prosecco, Purée de pêche, Romarin 

Bloody Mary  9.50 
Vodka Ketel One, Jus de citron, Jus de tomate, AssaisonnementMOCKTAILS 

Virgin Rossini 12 cl 7.00 
Zumo de fresa, limonada, limón, menta 

Virgin Mule 12 cl   7.50 
Ginger Beer, limón, menta  

Spritz Vibrante 12 cl 7.50 
Martini sin alcohol, infusión de hibisco, San Pellegrino 

Lit’chic 12 cl 8.00 
Zumo de manzana, lichi, vainilla    

SPRITZ
Apérol, Limoncello, Campari  15cl 8.90 

Italicus, St-Germain  15cl 10.50

Signatures

Notte di Coco  12.90 
Vodka Ketel One, coco, manzanilla 

Pepe Caliente  12.90 
Tequila Don Julio, fruta de la pasión, verbena,  

pimienta de Timut

CÓCTELES 



Impuestos y servicio incluidos. Precios netos en euros.  
No se aceptan cheques. Solicite la lista de alérgenos si lo necesita.

Surtido de embutidos  15.90

Burrata cremosa  13.00 
Bolitas de melón con menta y vinagre balsámico blanco,  
jamón de Parma, reducción de Marsala 

Vitello Tonnato  14.80 
Salsa de atún con anchoas y parmesano,  
lascas de parmesano 24 meses, alcaparras con tallo, cebollino

Pizza fritta  13.60 
Masa de pizza frita, mortadela con pistacho,  
stracciatella, pesto de pistacho

Alcachofas fritas con Pecorino   11.50 
Alcachofas empanadas, emulsión de Pecorino,  
Pecorino rallado, salsa virgen de hierbas frescas 

ANTIPASTI 

Risotto Acciughe  17.50 
Anchoas, aceitunas, tomates confitados, coulis de rúcula,  
pan rallado con ajo y guindilla

Risotto Pistacchio  18.50 
Pesto de pistacho, guisantes, lascas de ricotta, menta fresca 

Parmigiana Bianca  17.50  
Berenjenas, mozzarella di Bufala, ricotta,  
parmesano rallado, orégano 

Ternera a la n’duja   26.00  
Mantequilla en costra de n’duja, salsa de piquillos,  
caponata, polenta cremosa

Bacalao Brodo  25.00 
Caldo de pescado, passatelli, salsa virgen de hierbas frescas,  
ensalada de hinojo y apio 

SEGUNDOS PLATOS

MENÚ INFANTIL  (Menores de 10 años)  
Mitad del precio del plato de adulto  
Para los niños, todos los platos están disponibles en media porción. 
Pasta, segundos, pizza... ¡tendrán muchas opciones!  

PASTAS 

Todas nuestras recetas de pasta están disponibles con pasta sin gluten. 
Sin embargo, pueden contener trazas de gluten.  
Consulte a nuestro equipo.

Linguini con trufa fresca   23.90

Rigatoni con trufa fresca  25.90 
Crema y jamón cocido braseado 

Espaguetis con gambas salvajes  21.50 
Mantequilla de tinta de sepia y limón confitado,  
perejil y crujiente de guindilla

Ñoquis de parmesano caseros  19.50 
Crema de parmesano, crumble de jamón de Parma y 
lascas de parmesano 24 meses 

Tonnarelli à la carbonara  19.50

Linguine con almejas  22.90 
Vino blanco, perejil, pan rallado con ajo y guindilla  

Casarecce picante   18.90 
Salsa de pimientos asados, spianata,  
scamorza ahumada, albahaca

Tagliatelle à la Norma  17.50 
Berenjenas asadas, salsa de tomate San Marzano,  
lascas de ricotta, albahaca

Tortiglioni con albóndigas 19.50 
Salsa de tomate San Marzano, albóndigas de carne,  
parmesano rallado

ENSALADAS
Ensalada Caprese  17.00
Tomates antiguos, vinagreta de limón, ralladura de limón amarillo, 
albahaca, mozzarella di Bufala en helado y desmenuzada

Ensalada de limones de Procida 16.50 
Limones de Procida, lechuga sucrine, vinagreta de limón,  
menta, pimiento de Espelette, queso fresco con ajo y cebollino 

Ensalada de pulpo 19.50 
Pulpo, patatas, apio, perejil, aceitunas, vinagreta de limón,  
puré de pimientos rojos asados, chips de ajo 



Expreso  2.50

Doble expreso  4.40

Descafeinado  2.60

Capuchino  4.30 

Café grande  3.40 

Café con leche  3.70 

Chocolate caliente  4.20 

Tés e infusiones Kusmi Tea  4.10 

Chocolate vienés  4.60 

Café vienés  4.60

Cold Brew 5.90 
Café infusionado en frío 

Irish Coffee 9.80 

Expresso Martini 10.50 

White Russian   10.50 
Vodka Ketel One, Kahlua, licor de yogur 

CAFÉS Y MÁS

POSTRES
Tiramisu  8.50

Tarta de limón y Limoncello   9.50 
Crema de limón, gelatina de Limoncello,  
tejas de chocolate blanco y coco

Cheesecake de fresa y albahaca    9.50 

Panacotta de verbena   9.00 
Mermelada de albaricoque, tejas de chocolate negro y lima  

Copa Nocciolata  9.90 
Helado Natelloso, salsa de chocolate negro,  
nata montada casera, avellanas tostadas 

Affogato expresso  5.00 
suplemento Baileys o Amaretto  2,00 €  2cl  

Sgroppino 9.50 
Sorbete de albahaca con Limoncello 4cl  

Helados artesanales 
Vainilla, café, Natelloso, lima-albahaca, stracciatella,  
pistacho, fresa, albaricoque, menta-chocolate,  
frambuesa-rosa-lichi, limón amarillo 

Suplemento nata montada casera  1.00 € 

1 bola    2.60
2 bolas   5.10 

3 bolas   7.50

PIZZA 
Las imprescindibles
Margherita 12.80 
Salsa de tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,  
aceite de oliva, albahaca

Regina 16.90 
Salsa de tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,  
jamón cocido braseado, champiñones 

Full Formaggi  16.50 
Crema de gorgonzola y cebolla roja, mozzarella fior di latte,  
taleggio, scamorza 

Burrata d’amore 20.90 
Salsa de tomate amarillo, tomates frescos, tomates confitados,  
pesto de albahaca, burrata, almendras tostadas 

Burrata d’amore X jamón de Parma   24.90 
Salsa de tomate amarillo, tomates frescos, tomates confitados,  
pesto de albahaca, burrata, almendras tostadas, jamón de Parma 

Tartufo 26.90 
Mozzarella fior di latte, stracciatella, champiñones,  
trufa fresca, avellanas tostadas

Piccante 18.90 
Salsa de tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,  
spianata, ‘nduja, stracciatella, albahaca 

Parmigiana 17.50 
Salsa de tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,  
berenjenas confitadas, parmesano rallado, albahaca 

Mortazza 18.50 
Mozzarella fior di latte, stracciatella, mortadela con pistacho,  
pesto de pistacho, pistachos tostados, albahaca 

Capricciosa 16.50 
Salsa de tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,  
champiñones, alcachofas marinadas, pimientos asados,  
aceitunas, albahaca 

Napolitaine 18.50 
Salsa de tomate San Marzano, anchoas, aceitunas,  
stracciatella, alcaparras con tallo, albahaca 

Carlito 19.90 
Salsa de tomate San Marzano, mozzarella fior di latte,  
jamón de Parma, pesto de albahaca, tomates frescos,  
lascas de parmesano 24 meses, albahaca 

Las de temporada
Zucchina 17.50 
Pesto rojo, gorgonzola, calabacines asados,  
salsa virgen de hierbas frescas

Polpetta 19.50 
Salsa de tomate San Marzano, relleno de albóndigas,  
cebolla roja, parmesano rallado, mozzarella di Bufala,  
coulis de pimientos asados, albahaca

Caponata piccante 18.50 
Salsa de tomate San Marzano, caponata, spianata,  
scamorza ahumada, menta fresca

Basilico 17.90 
Crema de albahaca y limón amarillo, tomates datterini asados,  
mozzarella di Bufala, coppa, ralladura de limón amarillo, albahaca  



Amaretto 4 cl 7.00

Grappa Classica del Castello 4 cl 6.50

Grappa du moment 4 cl 

Limoncello 4 cl 5.90

Cognac ABK6 VSOP 4 cl 8.50

Ron Zacapa solera 4cl 12.00

Ron Eminente 10 ans 4cl 13.00

Caol Ila 12ans 4cl 12.00        

Talisker 10 ans 4cl  12.50

Lagavulin 16 ans 4cl  15.00

Ardberg Ten 10 ans  4cl  12.50

Glenmorangie 12 ans  4cl  13.00

Don Julio Reposado 4cl  12.00

Baileys 4cl  6.00

LICORES

Vittel 50 cl 3.90

Vittel 1 L 5.90

San Pellegrino 50 cl 3.90

San Pellegrino 1 L 5.90

Perrier 33 cl 4.20

Coca-Cola 33 cl 4.20

Coca-Cola Zéro 33 cl 4.20

Coca-Cola Cherry 33 cl 4.20

Orangina 25 cl 4.20

Schweppes 25 cl 4.20

Schweppes Agrum 25 cl 4.20

Fanta 25 cl 4.20

Sprite 25 cl 4.20

Fuze Tea pêche 25 cl 4.20

Zumo de manzana  25 cl 3.80

Zumo de tomate  25 cl 3.80

Zumo de naranja  25 cl 3.80

Sirope con agua 25 cl 2.50 
Limón, granadina, menta, orgeat, violeta,  
kiwi, pomelo, melocotón    

Diabolo Monin 25 cl 3.50

Venezio Bitter 20 cl 3.00

Limonada 25 cl 3.50

Té helado casero  25 cl 4.20

Ginger beer Bundaberg 37,5 cl 6.00

AGUAS Y REFRESCOS



VINOS BLANCOS

 Copa 25cl 50cl 75cl

Figuière Méditerranée Rosé 5.90 11.00 21.50 31.00 
Méditerrannée IGP

Primitivo Rosato IDEA    41.00 
Puglia IGT

Minuty Prestige      42.00 
Côte de Provence AOP

Rosato MOI    36.00 
Salento IGT

VINOS ROSADOS

VINOS TINTOS

 Copa 25cl 50cl 75cl

Pinot Grigio Venezie DOC 6,50 12,50 24,50 36.00 
Seco, afrutado 

Falanghina Torre  6.70 13.00 25.50 38.00 
dei Chiusi IGT  
Seco, afrutado, salino

Malvasia Bianca 12E  6.90 13.50 26.50 39.00 
Del Salento IGT  
Seco, floral, aterciopelado

Pecorino Villa Bizzarri  7.50 14.50 28.50 43.00 
Offida DOCG  
Seco, afrutado, con cuerpo

Chardonnay Laficaia 6.90 13.50 26.50 39.00 
Piemonte DOC  
Seco, frutas amarillas, elegante 

Chardonnay Primadonna    45.00 
Puglia IGT  
Seco, mantecoso, con cuerpo

Minuty Prestige    42.00 
Côte de Provence AOP  
Ligero, afrutado

Moscato d’Asti DOCG  7.00   41.00   

Prosecco Pitars   7.00   41.00

 Copa 25cl 50cl 75cl

Primitivo De Feudis  6.90 13.50 26.50 41.00 
Puglia IGP  
Ligero, frutas negras, goloso 

Chianti Contepassi DOCG  6.50 13.00 26.00 39.00 
Taninos ligeros, frutas rojas

Supertuscan  6.90 13.50 26.50 40.00 

Rosso Contepassi IGT  
Potente, frutas negras

Negroamaro  6.90 13.60 27.00 41.00 

Del Salento IGT  
Frutas confitadas, goloso

Montepulciano d’Abruzzo  7.20 14.00 27.50 41.00 
Gran Sasso DOC

Lambrusco  4.90 9.50 18.50 29.00 
« Amabile Torre » Mantova IGT 

Minuty Prestige      42.00 

Côte de Provence AOP  
Potente, frutas rojas maduras

Susumaniello Rosso     49.00 

Salento IGT  
Muy potente, frutas confitadas, especias

Barolo Laficaia DOCG     65.00 
Potente, elegante

Brunello di Montalcino     85.00 

Contepassi DOCG  
Potente, frutas negras
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